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- 250 g Mehl - Ca. 11 kréftige frisch gekochte Fleischbriihe
- 250 ml Milch - 1 Bund Schnittlauch
- 3 Eier

- 1 Prise Salz

- Butterschmalz zum Ausbacken

Aus Mehl, Milch, Eiern und Salz einen diinnfliissigen Pfannkuchenteig herstellen.
Diesen 15 min ruhen lassen und anschlieBend zu diinnen Pfannkuchen ausbacken.
Nach dem Abkiihlen aufrollen und in sehr feine Streifen schneiden.

Die Fladdlestreifen in vorgewdrmten Teller geben, mit heiBBer Fleischbriihe ilibergiefen
und mit geschnittenem Schnittlauch garnieren.
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